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CHOCOLATIER des CHOCOLATIERS

Nos Clientsnous font Confiance
depuis 150 Ans

GARDIEN DE RECETTES TRADITIONNELLES : 
SCHAAL CONFECTIONNE UNE OFFRE DE SUCCULENTS CHOCOLATS AU SERVICE DE SES CLIENTS 
PARTENAIRES QU’IL S’AGISSE DE MARQUES DE GOURMANDISES RENOMMÉES OU D’ARTISANS 
COMMERÇANTS DISPOSANT DE BOUTIQUES RAFFINÉES. SES RECETTES ORIGINELLES TELLES QUE LE 
PRALINÉ À L’ANCIENNE EN FONT UN ACTEUR RENOMMÉ EN FRANCE ET À L’INTERNATIONAL.

Nous œuvrons pour et avec nos clients
professionnels vers un chocolat 
de qualité toujours plus inspiré.

CRÉATEUR DE CHOCOLAT INSPIRÉS : 
CES CHOCOLATS "À NOTRE FAÇON" OU 'SUR-MESURE' SONT PROPOSÉS SOUS LES FORMES LES PLUS 
GÉNÉREUSES QUI SOIENT. NOTRE MAISON RÉALISE SES CRÉATIONS PRINCIPALEMENT À PARTIR DES

FÈVES DE CACAO ISSUES DE NOS PLANTATIONS SITUÉES EN EQUATEUR.

AU SERVICE DE SES CLIENTS ET DE LA FILIÈRE : 
C'EST AVEC CE SAVOIR-FAIRE TOUT PARTICULIER QUE NOUS OEUVRONS POUR OFFRIR DES CHOCOLATS
D'UNE QUALITÉ IRRÉPROCHABLE. ENGAGÉE POUR UNE FILIÈRE PLUS VERTUEUSE, SCHAAL CONTRIBUE
CHAQUE JOUR À PÉRENNISER PLUS DE 200 EMPLOIS DIRECTS À LA CHOCOLATERIE.

DRAGÉIFIÉS

ÉCRINS ET
BALLOTINS

PRALINÉS ET
GANACHES

NAPOLITAINS

GRIGNOTAGES LIQUEURS

MOULAGES
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CHOCOLATIER des CHOCOLATIERS

NOUS SOMMES CULTIVATEURS DE FÈVES DE CACAO

C’EST EN EQUATEUR, BERCEAU DE LA CULTURE DU CACAO, 
QUE NOUS SOMMES IMPLANTÉS. 
LES FÈVES QUI Y POUSSENT SONT RECONNUES POUR LEUR

GOÛT INTENSE ET FLORAL.  
APRÈS FERMENTATION, SÉCHAGE ET TORRÉFACTION, ELLES
SONT ACHEMINÉES VERS NOS ATELIERS DE STRASBOURG,
POUR Y ÊTRE TRANSFORMÉES EN CHOCOLAT.
TOUT AU LONG DU PROCESSUS, NOUS AVONS À CŒUR DE
MENER UNE DÉMARCHE DE DÉVELOPPEMENT DURABLE,
SUR LE PLAN HUMAIN ET ENVIRONNEMENTAL.

NOUS CULTIVONS NOS NOISETTES EN
FRANCE, DANS LA RÉGION DE DURAS

COURANT 2021, NOUS SERONS À MÊME D’OFFRIR 
UNE NOISETTE 100% FRANÇAISE ISSUE DE NOS 
PLANTATIONS ET DE NOTRE CASSERIE.

LA QUALITÉ SCHAAL, 
UNE EXPERTISE QUI A FAIT SES PREUVES

NOUS AVONS CONSERVÉ LE MEILLEUR DES MÉTHODES 
TRADITIONNELLES : 
LE CHAUDRON DE CUIVREPOUR LE PRALINÉ À L’ANCIENNE, 
LE MÉLANGEUR GRANIT POUR LA FABRICATION DES GANACHES, 
LES TURBINES EN CUIVRE POUR LES DRAGÉIFIÉS .

La Maîtrisede la Filière

LA FLEUR DE SEL
DE GUÉRANDE 

LA CRÊPE
CROUSTILLANTE
DE BRETAGNE 

LE CARAMEL
D'ISIGNY

LES NOISETTES
DU SUD-OUEST

LE PIMENT 
D’ESPELETTE

LE NOUGAT DE
MONTÉLIMAR

LAIT 100%

LES BRETZEL
D'ALSACE

NOUS DONNONS LA PRIORITÉ AUX
ORIGINES FRANÇAISES.



ŒUFS AVEC ÉCLATS D’AMANDES
ET DE FRAMBOISES 70% (par 7) 

120mm - env. 145g (3) - 150mm - env. 245g (4)     931 121

MONSIEUR NEUNEUF LAIT (par 10)  
150mm - env. 160g - avec bouche    931 133

ŒUF NID CHOCOLAT (par 6)
150mm - env. 230g    931 131

ŒUFS AVEC ÉCLATS D’AMANDES 
CARAMÉLISÉES 70% (par 7)

120mm - env. 150g (3) - 150mm - env. 250g (4)      931 123

ŒUFS AVEC ÉCLATS D’AMANDES 
CARAMÉLISÉES LAIT (par 7)

120mm - env. 150g (3) - 150mm - env. 250g (4)     931 122

4

LES ŒUFS CONFISEUR

ŒUFS COUTURE 
(par 12) 120mm - env. 115g - Lait (6) -  chocolat (6)     931 134

2021 

ATTENTIO
N

FABRICAT
ION

SUR COM
MANDE

AVANT LE
 

31/01/2021
Oeuf 
entier

Un petit œuf 
lové au cœur 
d’un nid 
pailleté

*ŒUFS FEUILLE D'OR  70 % DÉCOR ÉCLATS D'AMANDES 
(par 12) 120mm - env. 130 g.     931 129

Décoré à la main avec une
application de  feuilles d’or

Les œufs Confiseurentièrement décorés à la mainà garnir

*Jusqu’à épuisement des stocks. 
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ŒUFS GOURMANDS LAIT 
(par 3) - 200mm - env. 330g   

931 116

ŒUFS GOURMANDS CHOCOLAT 
(par 3) - 200mm - env. 330g   

931 115

ŒUF CONFETTIS LAIT (par 9) 
120mm - env. 130g

931 112

ŒUFS CRAQUANTS CRÊPE CROUSTILLANTE CHOCOLAT (par 7) 
120mm - env. 115g (3) - 150mm - env. 195g (4) 

931 125

ŒUFS CRAQUANTS CRÊPE CROUSTILLANTE LAIT (par 7) 
120mm - env. 115g (3) - 150mm - env. 195g (4) 

931 124

ŒUF CROUSTIPOP® LAIT (par 12) 
120mm - env. 125g  

931 130

*ŒUFS À INCLUSION
NOISETTES GROSEILLES 70% (par 7)   

120mm - env. 130g (3) - 150mm - env. 210g (4) 
931 105

*ŒUFS À INCLUSION 
NOISETTES GROSEILLES LAIT (par 7) 

120mm - env. 130g (3) - 150mm - env. 210g (4) 
931 104

*Jusqu’à épuisement des stocks. 

N’HÉSITEZ
 PAS À CO

NSULTER 

VOTRE RE
PRÉSENTA

NT

POUR CON
NAITRE

LES MODA
LITÉS DU 

“ JEU CON
COURS DE

 DESSIN

PÂQUES 2
021 “

LES ŒUFS CONFISEUR

Les œufs Confiseurentièrement décorés à la mainà garnir

ŒUFS ZÉBRÉS  (par 12) 120mm - env. 115g - Lait (6) -  chocolat (6)    931 126 ŒUFS ZÉBRÉS (par 8) 150mm - env. 200g - Lait (4) -  chocolat  (4)     931 127
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ŒUFS DÉCOR GRUÉ VERNI CHOCOLAT 70% (par 7)   
120mm - env. 130g (3) - 150mm - env. 210g (4) 

931 099

ŒUFS DÉCOR GRUÉ VERNI LAIT (par 7) 
120mm - env. 130g (3) - 150mm - env. 210g (4) 

931 100

ŒUFS À DÉCORER CHOCOLAT (par 7) 
120mm - env. 115g (3) - 150mm - env. 195g (4) 

931 108

ŒUFS CRAQUELÉS LAIT
100 mm - env. 85 g (par 12)     931 059
120 mm - env. 115 g (par 12)     931 058
137 mm - env. 160 g (par 6)     931 057
150 mm - env. 195 g (par 6)     931 056
170 mm - env. 255 g (par 4)    931 033

ŒUFS CRAQUELÉS BLOND
100 mm - env. 85 g (par 12)     931 113
120 mm - env. 115 g (par 12)     931 128 

ŒUFS CRAQUELÉS CHOCOLAT
100 mm - env. 85 g (par 12)     931 060
120 mm - env. 115 g (par 12)     931 061
137 mm - env. 160 g (par 6)     931 062
150 mm - env. 195 g (par 6)     931 063
170 mm - env. 255 g (par 4)    931 034

LES ŒUFS CONFISEUR

ŒUFS À DÉCORER LAIT (par 7) 
120mm - env. 115g (3) - 150mm - env. 195g (4) 

931 106

BOITE SAC POUR ŒUF
Avec socle - 100x100x166 mm 

314 815

ET POUR S
UBLIMER 

VOS ŒUFS, 

NOUS VOU
S PROPOS

ONS 

LA BOITE

Les œufs Confiseurentièrement décorés à la mainà garnir

ŒUFS DÉCOR LAPIN CHOCOLAT ET LAIT 
(par 12) 88 mm - env. 65 g      931 090



7

ŒUFS PRESTIGE ASSORTIS 70% ET LAIT (par 6)
150mm - env. 250 g   lait (2) -  noir (4)   

931 009

ŒUFS PRESTIGE ET ŒUFS FEUILLE D'OR ASSORTIS (par 12)
4 Prestige lait - 88mm - env.70g - 8 feuilles d'or - 70% -

env. 65g    931 015

ŒUFS LAQUÉS LAIT
(par 8) - 120mm - env. 115g (6) - 150mm - env. 195g (2)     931 049

ŒUFS CROQUANTS   
140 mm - env. 150g (par 6)     922 008
170 mm - env. 200 g (par 4)    922 011

ŒUFS NOUGAT DE "MONTÉLIMAR. " fermé et garni    
105 mm - env. 145 g (par 6)    922 010
130 mm - env. 260 g (par 6)    922 006

Croquants et chantants avec l’accent du sud

LES ŒUFS CONFISEUR

*Jusqu’à épuisement des stocks. 

Les œufs Confiseurentièrement décorés à la mainà garnir

LA CHENILLE (par 6)
moulage creux

90x190x60mm - env. 170 g
932 128

LA BOITE CHENILLE 
200x110x90mm    314 814

(à commander séparément)

ATTENTIO
N FABRIC

ATION

SUR COM
MANDE

AVANT LE
 31/01/2021
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CLOCHES ASSORTIES LAIT ET 70 % CACAO (par 4) 
145 mm - env. 285 g      933 004

CLOCHES ASSORTIES LAIT ET 70 % CACAO (par 8)
105 mm - env. 135 g      933 002

POULE OUVERTE LAIT
85 mm     env. 85 g (par 12)     933 017
95 mm     env. 115 g (par 8)      933 018
110 mm     env. 140 g (par 8)    933 008
120 mm    env. 165 g (par 6)     933 041
150 mm    env. 235 g (par 4)    933 010

POULE OUVERTE DÉCORÉE CHOCOLAT
85 mm     env. 85 g (par 12)     933 027
95 mm     env. 115 g (par 8)     933 028
110 mm    env. 140 g (par 8)    933 007
120 mm   env. 165 g (par 6)     933 042 
150 mm   env. 235 g (par 4)    933 009

ŒUF ET POULE EN CHOCOLAT BLANC    
Œufs 120 mm - env. 115 g (par 6) - 

Poule 120 mm  - env. 165 g (par 4)     931 103

Les Poules décorées à la mainouvertes à garnir

Les Clochesouvertes à garnir 

LES MOULAGES À GARNIR

*Jusqu’à épuisement des stocks. 

suggestion 
de présentation

suggestion 
de présentation



LES MOULAGES À GARNIR 
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ECUREUILS (par 18)
Lait  (2 décors assortis) - 140 mm - env. 95 g

928 136

LAPINS ASSORTIS (par 12)
lait (6) -  blanc (2) et noir (4) - 180 mm - 130 g sauf le blanc 150 g

928 108

COCCINELLE
100mm - env. 70 g

lait ( 18) coquille lait taches rouges     
928 206

ASSORTIMENT FORÊT (12) - Lait 
Chenille (4) 150 mm - env. 110 g - Grenouille (4) 130 mm - env. 160 g 

Lapinou couché (4) 150 mm env. 90 g 
928 182

PAPI LAIT DINO (par 9)   
190 mm - env. 160 g            

928 199

*ESCARGOT (par 9)
Lait - 160 mm - env. 150 g      928 178

*Jusqu’à épuisement des stocks. 

Les Moulagesprévus pour le garnissage

MARMOTTES (PAR 12)
Chocolat (6)  - Lait (6) - 150 mm - env. 120 g     928 142

TORTUE (PAR 12)
Lait - 160 mm - env. 110 g      928 167



CHATS PERSANS ASSORTIS (par 9)
lait (5) - noir (4) - 155 mm - env. 160 g      928 138

POULE SIDONIE (par 9) lait
150 mm - env. 190 g      928 193

VACHE MARGUERITE (par 9) lait
200 mm - env. 180 g     928 183

10

LA BASSE-COUR (par 12) lait
Coq 180 mm (3) - env. 180 g - Lapin 180 mm (3) - env. 100 g - Poule 170 mm (3) - env. 160 g - Tracteur vert 110 mm -  env. 135 g (3)     928 200

VACHES ASSORTIES (par 21) - Chocolat (7) - Blanc (5) - Lait (9) - 110 mm - env. 80 g    928 061

ASSORTIMENT DE LA FERME (par 12)
Oie 130 mm (3) - env.100 g - Cochon 130 mm env. 130 g (3)  - Tracteur orange 160 mm  (3) -  env. 105 g - Lapinou couché (3) 150 mm env. 90 g 928 201

LES MOULAGES À GARNIR 

Les Moulagesprévus pour le garnissage 



LES MOULAGES 

Les Moulages fermés
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POULE CLARISSE LAIT (par 10)
105 mm - env. 155 g

933 047

POUSSIN LAIT (par 8)
115 mm - env. 150 g

933 048

LAPIN BÉLIER LAIT (par 10)
115 mm - env. 150 g

928 177

COCHON LAIT (par 10)
115 mm - env. 125 g

928 176

CAMION DE POMPIER LAIT 
(par 12) 130 mm - env. 145 g    

928 175

LES LICORNES lait (par 20)
bleue (10) Rose (10) - env 90 g - 90 mm      

928 197

MOUTONS ASSORTIS lait et blanc
(par 20) - 130 mm - env. 90 g      

935 104

LE CHIEN CROUSTILLANT EN CRUNCH
lait (par 9) 155 mm - env. 270 g    

928 198

LA GRENOUILLE lait (par 20)
110 mm - env. 100 g     

928 304. (sous sachet)
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LES MOULAGES

Les Moulagesfermés

LAPINS chocolat (6), blanc (4) et lait (10)
(assortis par 20) - 100 mm - env. 40g     935 022

LES 4 LAPINS OREILLES JAUNES (assortis par 16) 
chocolat lait - 130 mm - env. 60g       932 126

POUSSIN AVEC SA COQUILLE
(assortis par 14) lait (7) - noir (7) 
110 mm -  env. 80g     928 168

LES POULES AMOUREUSES LAIT
env. 70g - lait (par 20)    928 207

*LE PETIT LAPIN DANS L’HERBE
(assortis par 36) - lait (18) - noir (18)

env. 42 g     928 170

CANETONS ASSORTIS LAIT ET NOIR
(par 20) - 70 mm - env. 45 g    935 103

*Jusqu’à épuisement des stocks

AGNELET BLANC (par 24)
80 mm - env. 40 g     928 127

LES 4 COQS (assortis par 16) 
chocolat lait - 130 mm - env. 60g     932 127

LES MINIS SUJETS DE LA FERME (assortis par 56)
Coq - Poussin - Canard - Lapin - Poule - 18 g env.     932 124

*BÉBÉ TORTUE (assortis par 45)
lait marbré (15) - lait (15) - noir (15) - 80 mm -  env. 40 g     928 137
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LAPIN CORBEILLE lait (par 6) 
180 mm - 200 g   935 009

LIÈVRES ASSORTIS noir et lait (par 18)
170 mm - 100 g  (sous sachet non fermé)      935 117

BUNNY lait (par 10)
130 mm - env. 60 gr  935 026

LAPIN VOITURE CAROTTE lait 
(par 6)  130 mm - env. 150 g   

935 023

LAPIN AVEC POUSSIN lait (par 8) 
190 mm- env. 125 g    935 025

Les moulages prêts à la venteSous sachets avec nœud ou soudés 

LIÈVRE lait (par 16) 
150 mm -   env. 75g

935 027

LAPINS JUMEAUX ASSORTIS
lait  (par 24) 

85 mm - env. 25 g     935 004

LAPINS ASSORTIS lait et noir (par 24)
avec nœud orange (12)- avec nœud vert (12)

115 mm - env. 50 g   935 005

PETITE POULETTE lait (par 10) 
125 mm - env. 75 g    935 054

LAPIN CAROTTE lait (par 12) 
100 mm - env. 40 g    935 052

PETIT LAPIN HOTTE lait (par 10) 
125 mm - env. 75 g    935 053

LES MOULAGES 

LAPIN GUETTEUR lait par 2 kg
(sous flow pack) 

env. 8,6 g     932 122

LAPIN COSTUME  lait 
par 2 kg - env. 20 g 

(sous flow pack)
932 123

LE MOUTON lait (par 2kg)
54 mm - env. 10 g

sujet plat en alvéole   
935 064

LES BUNNYS ACROBATES lait
(par 12) env. 25 g - env. 77 mm   

935 063

LE LAPIN ARTISTE PEINTRE
lait (par 12) env. 60 g 
env. 118 mm  935 065

LE LAPIN RANDONNEUR lait
(par 6) env. 150 g -  env. 185 mm      

935 066

ŒUF DE POULE lait (par 30) 
60 mm -   env. 25g  

(sous cello avec clip)    935 014



AVEC PRÉSENTOIR ET
CARTON D’EMBALLAGE  

(uniquement pour les références 
935 012 - 935 011 - 935123)

LES PETITS SUJETS FOURRÉS

SUCETTES ASSORTIES env. 35 g (par 72)
(sous cello avec nœud)     935 011

SUCETTES ASSORTIES env. 15 g (par 72)
(sous cello avec clip)     935 012

PETITS SUJETS FOURRÉS (par 60)
env. 30 g - Sujets chocolat : gianduja. Sujets lait : gianduja crêpe croustillante

2 alvéoles des 5 sujets en lait (40 sujets) - 2 alvéoles des 5 sujets en noir 
(20 sujets).   932 027 

POUSSINS JAUNES PRALINÉ (par 35)
53 mm - env. 29 g        932 050 

PETITS ANIMAUX (par 3,6kg)
Sujets fourrés praliné - env. 13 g

ourson lait - coccinelle chocolat    911 068

ASSORTIMENT TERRE (par 3,64 kg) 
Sujets fourrés praliné crêpe croustillante - env. 13 g 

2 alvéoles de chaque sujet    932 024

ASSORTIMENT NATURE (par 3,64 kg) 
Sujets fourrés praliné crêpe croustillante - env. 13 g 

2 alvéoles de chaque sujet       932 121

Les Petits Sujets Fourrés

Les Sucettes lait

14

PRÉSENTOIR À GARNIR  886 200 
(uniquement pour la référence 935 101) - fourni à part

SUGGESTION DE 

PRÉSENTATION

SUCETTES ASSORTIES env. 25 g (par 36)
(sous cello avec clip)     935 123

SUCETTES ANIMAUX NUES EN ALVÉOLES env. 20 g - (par 20)
sachet fourni à part     935 101

2021 

2021 
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*Jusqu’à épuisement des stocks

GRIGNOTAGE 

CROQUANTINE LAIT
nougatine    

914 009

CROQUANTINE LAIT
nougatine  

éclats de noisettes caramélisées  
914 331

CROQUANTINE LAIT
nougatine 

pépites de framboises
914 333

CROQUANTINE LAIT
nougatine   

éclats de fèves de cacao 
914 332

Les Croquantines, 
Une Fine Couche de NougatineEnrobée de Chocolat Lait et Parsemée de…

Notre Sélection d’Amandes et notre Savoir-Faire 
pour une Nougatine d’Exception

ŒUFS CROQUANTS NOUGATINE
intérieur praliné     922 013

SAVOIR-FAIRE ARTISANAL DATANT DE PLUS DE 150 ANS, MÉLANGE HARMONIEUX DE SUCRE ET D’AMANDES, SCHAAL REDONNE DE LA NOBLESSEÀ LA NOUGATINE TRADITIONNELLEAVEC DES ŒUFS FOURRÉS PRALINÉET DES CROQUANTS ENROBÉSDE NOTRE CHOCOLAT 100% CHOCOLAT ÉQUATEUR



PRES-TIGE
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FRITURE 70 % CACAO
911 037

*FRITURE FRAISE
poudre de fraise naturelle

911 011

FRITURE BLONDE
911 065

FRITURE CHOCOLAT 52%
911 038

FRITURE CHOCOLAT BLANC 
911 033

FRITURE CHOCOLAT LAIT
911 045

FRITURE CHOCOLAT BLANC
CARAMEL D’ISIGNY ET FLEUR DE SEL

911 050

ASSORTIMENT FRUITS DE MER
fourrés praliné - env. 10 à 18 g.  

910 090

* FRITURE FOURRÉE LAIT  
praliné noisettes  - env. 6 g.      911 059

* MOULAGES CHOCOLAT 
fourrés ganache saveur caramel 

env. 5 g.      910 186

1/2 HUITRE LAIT PRALINÉ    
env. 9,5 g - sous alu gris 910 066

MOULES PRALINÉ CRÊPE DENTELLE   
à la fleur de sel - env. 13 g    924 121

Les fritures fourrées   

FRITURE SAUMON GOÛT ORANGE
911 034

*FRITURE LAIT CROUSTILLANTE
ET UNE POINTE DE PÉTILLANT

911 008

FRITURE CRÊPE  
CROUSTILLANTE LAIT    911 067

LA MER

Les fritures classiques env. 4 g
VOS GA

RNITUR
ES 

UNE GAMME CLASSIQUE, COMPLÈTE ET VARIÉE, 

AVEC UN CHOCOLAT TRADITIONNEL, 

PUR BEURRE DE CACAO

*Jusqu’à épuisement des stocks

2021 
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LA MER

FILET 8 ROUGETS
(par 20) - 80 g     910 037

FILET 8 SARDINES
(par 20) - 80 g     910 028

BOÎTE 6 SARDINES
(par 25) - 60 g     910 052

SARDINES 
chocolat lait     910 020

L'AQUARIUM (par 20) - chocolat et lait assortis - 120 mm - env. 65 g       928 112POISSONS EXOTIQUES
(par 21)  lait 

130 mm - env. 85 g       928 210

POISSON 70% CACAO 
(par 10) - 205 mm - env. 120 g        934 004

POISSON LAIT 
(par 10) -  210 mm - env. 120 g        934 003

COQUILLE ST JACQUES LAIT MARBRÉES
(par 9) -  110 mm - env. 110 g        928 209

Coquilles et Poissons à garnir

La mer

BOÎTE 12 SARDINES 
(par 24) - 120 g     910 225

PERLE BLEUE 
Ganache caramel à la fleur de sel  

924 640

ROUGETS 
chocolat lait crêpe dentelle     910 087

  Les Poissons décorés à la main

MAQUEREAUX
chocolat    910 086

FILET 1/2 HUITRES LAIT
(par 20) - filet 100 g     910 065

GALETS BLEUTÉS
lait avec amandes à la fleur de sel   924 613

GALETS ASSORTIS
amandes    924 092

2021 

2021 

2021 

suggestion 
de présentation
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LES ŒUFS

ŒUFS PRALINÉ NOISETTES 
DU PIÉMONT

937 026

ŒUFS PRALINÉ AMANDES 
VALENCIA

937 076

ŒUFS GANACHE AMÈRE
937 035

ŒUFS PRALINÉ NOISETTES 
DU SUD OUEST 

937 115

ŒUFS PRALINÉ NOISETTES 
DU PIÉMONT

937 023

ŒUFS PRALINÉ 
AMANDES VALENCE

937 106

ŒUFS FRAMBOISIER 
937 037

ŒUFS CRÈME BRÛLÉE
937 025

ŒUFS PRALINÉ TRADITION
937 098

ŒUFS ÉCLATS DE CARAMEL
À LA FLEUR DE SEL 

937 120

ŒUFS MILLEFEUILLE 
937 044

ŒUFS PRALINÉ ÉCLATS DE CARAMEL
À LA FLEUR DE SEL

937 108

ŒUFS PRALINÉ TRADITION 
937 103

ŒUFS COCOTTE ASSORTIS
intérieur gianduja - 40 g    910 046*

nouvelle version - 45 g    910 062

Les œufs authentiques 70% cacao env. 8 g. net 

Les œufs authentiques Lait env. 8 g. net 

ŒUFS PRALINÉ VANILLE 
937 124

*Jusqu’à épuisement des stocks

OEUFS CREUX LAIT  
66 mm - env. 22 g        937 000

OEUFS LAIT FOURRÉS GIANDUJA 
46 mm - env. 24 g     937 058



LES ŒUFS
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OEUFS GANACHE 
NOIX DE COCO LAIT    937 119

ŒUFS CRÊPE CROUSTILLANTE 
CHOCOLAT   937 003

OEUFS  SAVEUR CARAMEL 
À LA FLEUR DE SEL CHOCOLAT 937 051

OEUFS SUCRE PÉTILLANT LAIT
937 114

ŒUFS NUS PRALINÉ 
noisettes du Piémont chocolat 70%

de cacao   937 084

ŒUFS NUS CARAMEL MOELLEUX
chocolat fleur de sel    937 123

ŒUFS NUS PUR EQUATEUR
pur Equateur    937 130

ŒUFS NUS CARAMEL COULANT
à la fleur de sel    937 129

ŒUFS NUS  PRALINÉ
noisettes du Piémont choc blanc

et orange assortis   937 082

ŒUFS NUS PRALINÉ 
amandes Valence chocolat lait 

937 085

ŒUFS NUS BLONDS 
ganache     937 118

Les œufs praliné nus env. 8 g. net 

Les œufs traditionnels env. 8 g. net 

OEUFS GIANDUJA LAIT 
937 045

OEUFS GANACHE CITRON VERT 
CHOCOLAT 937 131

OEUFS GIANDUJA 
CHOCOLAT  937 049

OEUFS PRALINÉ LAIT 
937 056

OEUFS PRALINÉ 
CHOCOLAT 937 048

ŒUFS PRALINÉ ÉCLATS
D'AMANDES LAIT 937 030

OEUFS NOISETTINE 
CHOCOLAT BLANC 937 047

OEUFS NOISETTINE 
CHOCOLAT   937 050

OEUFS SAVEUR CARAMEL EN BARRE LAIT    
937 117

OEUFS BRISURE DE MACARONS LAIT
937 116

*Jusqu’à épuisement des stocks. 

2021 2021 2021 

2021 

OEUFS PRALINÉ 
CAPUCCINO LAIT 937 132

2021 

OEUF NUS  PÂTES À TARTINER
lait 40% noisette fourré avec
notre pâte à tartiner 937 128

Les clochettes

CLOCHETTES 
praliné noisettes nues assorties     937 080



Les Macarons
une ganache aux saveurs fruitées enrobée

et un parfum par praliné

REGLETTE
83 gr environ     924 636
carton de 12 réglettes

GANACHE
FRUIT DE LA PASSION  

924 646

GANACHE AMÈRE  
924 644

GANACHE
CITRON VERT 

924 645

PRALINÉ
100% praliné

924 648

GANACHE 
NOIX DE COCO

924 649

GANACHE SAVEUR
CRÈME BRÛLÉE

924 647

Chaque parfum est conditionné en carton de 2,25 kg
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LES DRAGÉIFIÉS

ŒUFS SIROP 
923 050

ŒUFS PRINTANIERS FEUILLETES
couleurs assorties 924 194

ŒUFS FEUILLETÉS CHOCOLAT LAIT
924 037

ŒUFS FEUILLETÉS CHOCOLAT 
924 044

ŒUFS NOUGATINE CHOCOLAT LAIT
924 040

ŒUFS NOUGATINE CHOCOLAT
924 039

ŒUFS INTÉRIEUR PÂTE DE FRUITS 
fraise - framboise - pêche    924 173

CŒUR DE CÉRÉALES CHOCOLAT LAIT
924 606

ŒUFS CROUSTILLANTS CHOCOLAT 
praliné crêpe croustillante - env. 4 g.

924 112

ŒUFS CROUSTILLANTS CÉRÉALES 
couleurs assorties 

praliné crêpe croustillante - env. 4 g.    
924 134

ŒUFS NOUGATINE COULEURS ASSORTIES 
924 195

Les dragéifiés classiques

Les œufs croustillants 

ŒUFS CROUSTILLANTS CHOCOLAT LAIT  
praliné crêpe croustillante - env. 4 g.   

924 113

ŒUFS CROUSTILLANTS 
couleurs assorties 

praliné crêpe croustillante - env. 4 g.   
924 123



LES DRAGÉIFIÉS
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GALETS BLEUTÉS
LAIT AVEC AMANDES À LA FLEUR DE SEL   

924 613

Les dragéifiés 

Les Amandes 

ŒUFS ARC EN CIEL 
gianduja - env. 9 g. 

924 161

OEUFS DE MOUETTE CARAMEL 
ganache au caramel à la fleur de sel 

env. 12 g.      924 116

OEUFS DE MOUETTE 
praliné - env. 12 g.   

924 055

ŒUFS DE GOELAND  
gianduja et crêpe croustillante - env. 9 g.

924 045

ŒUFS DE LA FERME
crème d'amandes - env. 9 g.

924 093

ŒUFS DE CORMORAN
praliné noisettes - env. 10 g.

924 162

ŒUFS DE POULE   
saveur crème brûlée - env. 9 g.

924 011

ŒUFS NACRÉS ASSORTIS
ganache framboise 

praliné noisettes du Piémont 
et praliné noisettes du Piémont tradition

env. 9 g.    924 147

Tous ces produits ne contiennent plus de E171. 
Le visuel peut être différent du produit que vous receviez précédemment.

AMANDES CARAMEL D’ISIGNY
ET FLEUR DE SEL    924 165

AMANDES LAIT NOIX COCO
924 642

AMANDES TORRÉFIÉES BLONDES
924 622

AMANDES CARAMÉLISÉES 
CHOCOLAT

au spéculoos   924 625

AMANDES CARAMÉLISÉES LAIT
aux framboises   924 624

AMANDES LAIT SPECULOOS ET CANNELLE
924 643

*AMANDES COLORÉES
924 621

AMANDES CARAMÉLISÉES LAIT
aux fruits de la passion   

924 628

AMANDES NOUGAT
924 178

*Jusqu’à épuisement des stocks. 

AMANDOR 
amandes caramélisées cacaotées    

924 023

AMANDINES 
amandes caramélisées, 
chocolat et lait assorties     

924 128
la famille s’agrandit 

avec la noisette caramélisée 
enrobée de poudre de cacao

NOISETTES
Cacaotées    924 651



LA TARTINOISETTE
250 g - chocolat au lait 40% de noisettes

903 102

Autour de la Pâte àTartiner
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GRIGNOTAGE GOURMAND

RETROUVEZ MOI AU CŒUR  D’UNE PAPILLOTTE OU NU 40% DE NO
ISETTES

DISPONIB
LES TOUTE

 L’ANNÉE

                                          
Poids         Réf.         Composition          Nombre      Conditionnement
                           (nombre de chocolats différents)  de chocolats

215 g    918 049           9                      20                     18

295 g    918 050          11                      27                     18

525 g    918 051           14                      51                     12

Les Écrinset les Ballotins

NOS BALLOTINS NOS ECRINS
              

Poids            Réf.        Composition           Nombre         Conditionnement
                             (nombre de chocolats différents)   de chocolats

165 g       918 062         11                       16                      21

250 g       918 063         11                       24                     24

350 g       918 064         11                       34                     12

ŒUF 8 g lait 40% noisette 
fourré avec notre pâte à tartiner

937 125 

ŒUF NU PATE A TARTINER 
lait 40% noisette fourré avec notre pâte à tartiner

937 128
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AMANDES CHOCOLAT
par 12 - 150 g env.      924 186

NOISETTES LAIT
par 12 - 135 g env.     924 187

GRANITS CÉRÉALES ASSORTIS
LAIT ET CHOCOLAT

par 18 - 130 g env.     951 084

20 NAPOLITAINS 
ASSORTIS 

par 24 - 100 g env.     910 167
Equateur 70 % -  Lait Caramel 

Framboise Noir - Lait 
Sao-Tomé 75 %

A PERSONN
ALISER

SELON VOS
 ENVIES

LE PRÊT À VENDRE

8 CARRÉS 
GOURMANDS ASSORTIS

par 12 - 70 g env.      952 027
Pomme caramel - Fraise noisettes

Groseilles fèves de cacao - Mangue noisettes
Sésame griottes - Noix de coco amandes
Framboise pistache - Cranberry noisettes 

6 ROCHERS 
ASSORTIS

par 12 - 60 g env.     951 060
Praliné noisettes lait et coco 
Ananas ganache à l’ananas

Caramel praliné noisettes aux éclats de caramel 
et fleur de sel 

Orange ganache oranges confites
Lait praliné noisettes 

Blanc praliné amandes

REGLETTE 
6 MACARONS

par 12 - 83 gr env.     924 636
Ganache amère

crème brûlée 
fruit de la Passion 

noix de coco
citron vert  

praliné

NOS NAPO
LITAINS SO

NT 

ÉGALEMEN
T

PROPOSÉS
 EN VRAC 

*Jusqu’à épuisement des stocks. 

MANETTE DE JEU VIDÉO
chocolat lait (par 8) - env. 70 g     935 056

VERNIS A ONGLES
chocolat lait (par 8) - env. 70 g    935 060

ROUGE A LÈVRES
chocolat lait (par 8) - env. 55 g     935 059

Nos conditionnés
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Les Carrés Gourmands
9 g environ

CRANBERRY/NOISETTE
Chocolat avec Cranberry 

et éclats de noisettes     952 018

FRAMBOISE/PISTACHE
Chocolat au lait avec pépites de framboise 

et éclats de pistache     952 020

RAISIN/AMANDE 
Chocolat avec raisins et bâtonnets
d’amandes  caramélisées     952 021

POMME/CARAMEL 
Chocolat au lait avec pommes et

éclats de caramel     952 022

GROSEILLES/FÊVES DE CACAO
Chocolat avec groseilles et éclats 

de fèves de cacao    952 024

NOIX DE COCO/AMANDE 
Chocolat au lait avec noix de coco 
et bâtonnets d’amandes   952 025

FRAISE/NOISETTE
Chocolat au lait avec fraise

et noisettes caramélisées   952 034

SÉSAME/GRIOTTE 
Chocolat au lait avec graines de sésame 

et éclats de griottes    952 033

MANGUE/NOISETTE
Chocolat avec mangue et 

noisettes caramélisées   952 035

Pomme caramel
Fraise noisettes

Groseilles fèves de cacao
Mangue noisettes

Sésame griottes
Noix de coco amandes

Framboise pistache
Cranberry noisettes

GRIGNOTAGE GOURMAND

8 CARRÉS GOURMANDS ASSORTIS
par 12 - 70 g env.      952 027

Les Gourmand’in

AMANDES CHOCOLAT
952 100

NOISETTES LAIT
952 101

NOIX DE PECAN FIGUE LAIT
952 103

FLORENTIN CASSIS CHOCOLAT
952 104

de 35 à 40 g env. - 12 x 3 cm - sachet fourni à part



La Collection Grignotagepour une Pause Gourmande
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GRIGNOTAGE

ROCHER PRALINÉ choc lait 
sous alu or - 20 g env.   909 103

ROC PRALINÉ CHOCOLAT    909 027
ROC  PRALINÉ LAIT 909 026
ROC PRALINÉ BLANC   909 028

praliné noisettes 45 g env.   

ROC FRAMBOISE CHOCOLAT
ganache aux pépites de framboises 

45 g env.    909 064

ROC  CARAMEL LAIT
praliné aux éclats de caramel 

45 g env.    909 065

BARRE CHOC PRALINÉ 
CRÊPE CROUSTILLANTE  

909 067
BARRE LAIT PRALINÉ SPÉCULOOS    

909 066
40 g env.    

TRIADOR CHOCOLAT 909 008
TRIADOR LAIT   909 004

praliné noisettes avec céréales 
croustillantes - 40 g env.

DÉLICE AMANDES-PISTACHE CHOCOLAT 
909 002

DÉLICE AMANDES-PISTACHE LAIT  
909 001

pâte d'amandes et pistache  45 g env.

LA CROUSTILLANTE CHOCOLAT 
909 068

LA CROUSTILLANTE LAIT
909 069

praliné et céréales - 20 g env.

Déja emballés individuellement

GRANIT CHOCOLAT    951 036
GRANIT CHOCOLAT LAIT    951 037

GRANIT BLANC   951 038
amandes caramélisées   

RIZ SOUFFLÉ CHOCOLAT    951 055
RIZ SOUFFLÉ CÉRÉALES AU LAIT 951 054

ROCHER STRASBOURGEOIS CHOCOLAT  
praliné noisettes    951 030

ROCHER STRASBOURGEOIS LAIT  
praliné noisettes    951 031

ROCHER STRASBOURGEOIS BLANC  
praliné amandes    951 032

ROCHER
CARAMEL LAIT 

praliné aux éclats 
de caramel et fleur de sel 

951 048

ROCHER
ANANAS CHOCOLAT 
ganache à l’ananas    

951 047

ROCHER BLOND
ganache amère

951 064

ROCHER COCO LAIT
praliné à la noix de coco    

951 077

Nos rochers 10.5 g. net 

ROCHER
ORANGE CHOCOLAT

ganache oranges 
confites     951 082



*jusqu’à épuisement des stocks.
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ÉTIQUETTES

LA BOITE COMPARTIMENTS 
125 x 125 x 15 mm    312 376

LA RÈGLETTE 
5 x 34 x 19 mm  .    312 275

LE CUBE
60 x 60 x 60 mm     

312 315

SAC CABAS AVEC FENÊTRE 
215 x 120 x 170 mm  .    886 617

Pour vous aider, nous vous proposons
une sélection d’emballages :

LES AIDES À LA VENTE

BOITE OR
150 x 55 x 42 mm   *312 238
suggestion de présentation 

avec des rochers ou des dragéifiés

LE SACHET NEUTRE   
100 x 220 mm     366 267

LE NŒUD JAUNE     296 050

LE SACHET GOURMAND   
70 x 40 x 200 mm 

366 311

LE SACHET MOUETTE   
100 x 200 mm

366 214

LE SACHET GLACÉ OR   
100 x 220 mm  

366 230

LE SACHET BORDURE VERTE   
75 x 100 x 200 mm

366 233

SACHETS NEUTRES
Nous sommes en mesure de vous proposer des sachets neutres

100x220 mm                                    366 267
200x330 mm                                   366 420

SACHETS JUTE A SOUFFLETS
80x40x200 mm                              366 310
200x330 mm                                   366 420

IVOIRE INTERIEUR BRUN
350 g env. 157x98x50                     312 602
735 g env. 220x134x50                  312 604
965 g env. 255x98x50                   312 605
                 
ECRIN TEXTURÉ BRUN

210 g env.                          312 606 / 312 602
290 g env.                         312 607 / 312 807
530 g env.                         312 608 / 312 808

BOCAL VERRE
(vendu vide par 4) 

en cm. 23 haut x 16 diam.
886 432

PELLE ALUMINIUM
(vendue à l’unité) 

886 433

LA BARQUETTE 
95 x 50 x 38 mm

*312 307
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VRAC

NOTRE CONVICTION DE FAVORISER LA QUALITÉ DU CONTENU AVEC DES CHOCOLATS 
INSPIRÉS ET DE LIMITER LE CONTENANT À SON PLUS JUSTE NÉCESSAIRE EST PARTAGÉE PAR

DE PLUS EN PLUS DE CONSOMMATEURS QUI ADHÉRENT À CE MODE VERTUEUX.

Depuis 1871la maison SchaalPrivilégie le Vrac

BOCAUX VERRE

Vendezplus,vendezmieux !

UNE CINQUANTAINE D’ÉTIQUETTES
EST À VOTRE DISPOSTION

Demandez les étiquettes d’aide à la vente

BOITE METAL
FOURREAU  AVEC ÉTIQUETTE *

POCHES NEUTRES 
ET ÉTIQUETTES 

DE PRÉSENTATION * 

PELLE ALUMINIUM

* Suggestion de présentation. 
Fourreaux, poches et étiquettes 

B I E N T Ô T
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Votre contact
SCHAAL CHOCOLATIER Rue du Pont du Péage - F - 67118 Geispolsheim  

Standard : 03 88 55 04 55 - Département Commercial : 03 88 55 04 00 
Télécopie : 03 88 55 04 10 -  contact@schaal-chocolatier.com

Rendez-vous sur notre site :
WWW.SCHAAL-CHOCOLATIER.COM 

FLEUR VALENTINE
chocolat lait (par 6+6)  - colorées rouge et rose 

env. 70 g - env. 130 mm     935 068

ESCARPINS 
(par 9) env. 130 g - 190 mm

chocolat rouge (5) et semelle rouge (4)     928 208

CŒUR OR CHOCOLAT GANACHE 913 076 
CŒUR ROUGE LAIT  praliné noisette    913 035

CŒUR ROSE CHOCOLAT LAIT au caramel fondant    950 017
CŒUR DRAGÉIFIÉ ganache au caramel fondant    924169

CŒUR TENDRE CHOCOLAT
ganache aux framboises 

pour fondre de plaisir    
913 125

la SaintValentin

Retrouvez-nous sur Facebook, Linkedin et Twitter


