
SCHAAL PRIORISE LE VRAC : 
PRIVILÉGIER LA QUALITÉ DU CONTENU AVEC DES CHOCOLATS INSPIRÉS 
ET LIMITER LE CONTENANT À SON JUSTE NÉCESSAIRE. 

AVOIR SA PROPRE FILIÈRE POUR UN CHOCOLAT QUI A DU SENS  : 
LES FÈVES DE CACAO ET LES NOISETTES DES RECETTES PROVIENNENT 
NOTAMMENT DE NOS PROPRES PLANTATIONS  SITUÉES EN EQUATEUR ET
DANS LE LOT ET GARONNE

150 ANNÉES DE SAVOIR-FAIRE  : 
GARDIENS DE RECETTES TRADITIONNELLES ET CRÉATEURS DE 
CHOCOLATS, NOUS AVONS CONSERVÉ LE MEILLEUR DES MÉTHODES
D'ANTAN : CHAUDRONS DE CUIVRE POUR LE PRALINÉ À L'ANCIENNE,
MÉLANGEURS DE GRANIT POUR  LES GANACHES, TURBINES EN 
CUIVRE POUR LES DRAGÉIFICATIONS. 

Vive le Vrac !

Votre contact :
Schaal Chocolatier Département Commercial :

Tél : 03 88 55 04 00 - Fax : 03 88 55 04 10 - contact@schaal-chocolatier.com
www.schaal-chocolatier.comRetrouvez-nous sur Facebook et Linkedin

Chocolatierdes Chocolatiers
depuis 1871

Nos Bonbons de Chocolatsont Confectionnésen France

LA FLEUR DE SEL
DE GUÉRANDE 

LA CRÊPE
CROUSTILLANTE
DE BRETAGNE 

LE CARAMEL
D'ISIGNY

LES NOISETTES
DU SUD-OUEST

LE PIMENT 
D’ESPELETTE

LE NOUGAT DE
MONTÉLIMAR

LAIT 100%

LES BRETZEL
D'ALSACE



Des gourmandises disponibles en vrac Outils d’aideà la vente

BOCAUX VERRE

Vendezplus,vendezmieux !

BOUCHÉES - ROCHERS - BARRES GOURMANDES - CRÉATIONS DRAGÉIFIÉES
BONBONS DE CHOCOLAT - PETITS NAPOLITAINS - MOULAGES FESTIFS

BOCAUX, PELLES, ÉTIQUETTES, SOLUTIONS D’EMBALLAGE...

UNE CINQUANTAINE D’ÉTIQUETTES
EST À VOTRE DISPOSTION

Demandez les étiquettes d’aide à la vente

BOITE PLEXI
AVEC ÉTIQUETTE 

Pour découvrir nos nombreuses et délicieuses références, contactez-nous :
Schaal Chocolatier Département Commercial :

Tél : 03 88 55 04 00 - Fax : 03 88 55 04 10 - contact@schaal-chocolatier.com
www.schaal-chocolatier.com

POCHES RECYCLABLES 
EN PAPIER KRAFT
AVEC FENÊTRE 

PELLE ALUMINIUM

Solution sur-mesure complète pour votre point de ventes ?
Nous vous mettons en relation avec notre partenaire AZELAN

également membre du Réseau Vrac. 
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Amandesenrobées deChocolat Noir

Les Amandines

ORIGINELe cacao est issudes fèves de notreplantation en Équateur

Intensité du cacao
Notes gustatives Fruits secs cacaotés

Barresau Chocolatau Lait

Les Barres

ORIGINELe cacao est issudes fèves de notre
plantation en Équateur

Fondant
Notes gustatives Lactée •
Caramélisée • Vanillée

Fondantesau Chocolatau Lait

Les Fondantes

ORIGINE
Le cacao est issudes fèves de notreplantation en Équateur

Fondant

Notes gustatives Lactée •Caramélisée • Vanillée

Noisettes enrobées
de Chocolat

Blanc Caramélisé

Les Noisettines Notes gustatives 
Lactée • Caramélisée

Croquant

FABRICATION
Réalisées dans

notre Chocolaterie
de Strasbourg


